
 

ประกาศ 

รับสมัครผูประกอบการรานคาทดแทน ปการศึกษา 2566 
 

โรงอาหาร 95 ป (ม.1-3)     

1. อาหารประเภท กวยเตี๋ยว                           จํานวน 1 อัตรา 

2. อาหารประเภท ขาวราดแกง                        จํานวน 1 อัตรา  
 

โรงอาหารโรงยิมเนเซียม (ม.4-6) 

1. อาหารประเภท กวยเตี๋ยว                            จํานวน 1 อัตรา 

2. อาหารประเภท จานเดียว                            จํานวน 1 อัตรา 

     (เชน ขาวมันไก ขาวหมูแดง ขาวหมูกรอบ ขาวไกยาง) 
 

 

ติดตอขอซื้อใบสมัครและย่ืนใบสมัครไดท่ี  

เจาหนาท่ีโภชนาการ  (หองฝายการจัดการและเทคโนโลยีสารสนเทศ) 

 ดานหลังอาคารพิพิธภัณฑบานแฮรีส ติดกับหองแผนก IT 

ต้ังแตวันท่ี 28 กุมภาพันธ – 10 มีนาคม 2566 

 
 

หมายเหตุ  **คาใบสมัครชุดละ 100 บาท** 

 

 

 

สอบถามรายละเอียดเพ่ิมเติม 

โทร. 053-242038 ตอ 142 (วันและเวลาทําการ) 



เอกสารประกอบการรับสมัคร  

1. รูปถายขนาด 1 นิ้ว จํานวน 2 รูป  (ถายไวไมเกิน 6 เดือน) 
2. สําเนาบัตรประชาชนและสําเนาทะเบียนบานผูสมัคร  พรอมรับรองสําเนาถูกตอง 
3. สําเนาใบรับรองการไดรับวัคซีนปองกันโควิด 19 พรอมรับรองสําเนาถูกตอง 
4. ใบรับรองจากแพทยท่ีแสดงวามีสุขภาพสมบูรณ แข็งแรง ไมเปนโรคติดตอรายแรงหรือเปน 
       โรคตามท่ี พ.ร.บ. โรคติดตอ พ.ศ. 2523 กําหนดไว  (ฉบับจริง) 

5. สําเนาประกาศนียบัตรผานมาตราฐานฝมือแรงงานแหงชาติ สาขาผูประกอบอาหารไทย                               

หรือสาขาท่ีเก่ียวของ พรอมลายเซ็นรับรองสําเนา  (ถามี) 

6. สําเนาประกาศนียบัตรผานหลักสูตรวิชาการสุขาภิบาลอาหาร หลักสูตรการอบรมผูประกอบกิจการ         

หรือผูสัมผัสอาหาร  พรอมลายเซ็นรับรองสําเนา  (ถามี) 
 

คุณสมบัติผูสมัคร  

1. อายุ 25 – 65 ป  

2. ตองมีสุขภาพสมบูรณ แข็งแรง ไมเปนโรคติดตอรายแรง หรือเปนโรคตามท่ี พ.ร.บ. โรคติดตอ พ.ศ. 2523  

     กําหนดไว   

3. ไมเปนผูเคยตองรับโทษจําคุก โดยคําพิพากษาถึงท่ีสุดให “จําคุก” เพราะการกระทําความผิดทางอาญา  

      ละแตเปนโทษสําหรับความผิดท่ีไดกระทําโดยประมาทหรือความผิดระหุโทษ   

4. ไมเปนผูท่ีมีประวัติมัวหมองเก่ียวกับยาเสพติดใหโทษ  

5. ผูประกอบการตองอยูใหบริการอาหารตลอดเวลาทํางาน  ไมท้ิงงานใหพนักงานบริการอาหารแทน  

6. แตงกายสะอาด เรียบรอยและถูกตองตามหลักสุขาภิบาลอาหาร   

(หมวกคลุมผม ,หนากากอนามยั ,ถุงมือพลาสติกตักอาหาร, กางเกงขายาว ,รองเทาหุมสน ,เล็บตัดส้ัน)  
7. ประกอบอาหารท่ีมีคุณภาพ ไดมาตรฐานตามหลักโภชนาการและหลักสุขาภิบาลอาหาร  

7.1 หลีกเลี่ยงอาหารเติมน้ําตาลและเครื่องปรุงรสท่ีใหความเค็มจนเกินความพอดี (สําหรับอาหาร)   
7.2 หลีกเลี่ยงการเติมน้ําตาลท่ีใหรสหวานจนเกินความพอดี (สําหรับเครื่องดื่ม)  

8. จําหนายอาหารในปริมาณท่ีเหมาะสมกับราคา  

9. มีความขยัน  ซ่ือสัตย  มีวินัย  

10. สามารถปฏิบัติตามระเบียบวาดวยการดําเนินการกิจการรานคาในโรงเรียนปรินสรอยแยลสวิทยาลัย   

พ.ศ. 2558 ท่ีไดกําหนดไว และยินดีปฏิบัติตามขอเสนอแนะของคณะกรรมการรานคาท่ีแจงให

ผูดําเนินการคาทราบ  
 
อัตราคาตอบแทนโรงเรียน  

ชําระคาตอบแทนตามอาหารท่ีจําหนายประเภทตางๆกําหนดเปนรายป  (แบงชําระเปน 2 ภาคเรียน)    

(แจงรายละเอียดหลังถูกคัดเลือกใหจําหนายหนายอาหาร) 


